
  

1 melk, 2 gluten, 3  nøtter, 4 soya, 5  f isk, 6  skalldyr, 7 bløtdyr, 8 selleri,  9 sennep, 10  

sesamfrø, 11 egg, 12 lupin, 13 sitrus, 14 peanøtter, 15 svoveldioksid og sulfitter  

 

 

 

Bryllupsmeny 2025 

Dere velger forrett, hovedrett og dessert fra utvalget under.  

Forrett 

1. Carpaccio på saltbakte rødbeter, søtpotetchips, pinjekjerner, basilikummajones, 

parmesan og mikrospirer.  

Inneholder: 1, 11, 13 og 15  

2. Pannestekt kamskjell, gulrotpuré, marinert crudite’ på fennikel, gresskarkjerner 
og buerre noisette.  

Inneholder: 1, 7 og 13  

3. Parmaskinke og Mozzarella med cantalopemelon, jordbær, balsamico og 

parmesanchips.  

Inneholder: 1 og 15  

 

Hovedrett 

1. Andebryst servert med pannestekt kongeøsterssopp, smørglasserte gulrøtter, 

kirsebærgastrikk og timiansjy.  

Inneholder: 1, 8, 13 og 15.  

2. Indrefilet av okse servert med pastinakkpure, brokkolini, syltet rødløk, kremet 

peppersaus og jordskokkchips.  

Inneholder: 1, 8, 13 og 15.  

3. Bakt kveite, blomkålpuré, brokkolini, gril let småløk og smørsaus med ørretrogn 

og gressløk.  

Inneholder: 1, 5, 13 og 15.  

 

Alle hovedretter blir servert med sesongens bakte delikatessepoteter apart.  

 

Dessert 

1. Klassisk sitronterte med sprø og seig marengs og vaniljeis.   

Inneholder: 1, 2 (hvete), 11 og 13  

2. Sjokolade cremaux med jordbærsorbet , sesongens bær og hvit 

sjokoladecrumble.  Inneholder: 1  

3. Pasjonsfruktmousse på frøbunn med nøttecrumble og mørk sjokoladeis.  

Inneholder: 1 og 3 (peanøtter, mandler og cashewnøtter)  

 

 

https://www.classicnorway.no/hotell/strand-hotel-fevik/
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Ønsker dere å oppgradere til en 4 eller 5-retters meny 

Sitronsorbet med bobler kr. 115,- pp 

Kjøkkensjefens utvalg av norske oster,  

marmelade fra Røyland gård og ristede valnøtter  kr. 250,- pp  

 

Faktureres i tillegg til bryllupspakke.  

 

 

Følgende betingelser gjelder ved valg av bryllupsmeny:  

 

Minimum 10 personer i selskapet.  

Alle gjestene må velge samme meny.  

Dere velger selv ut en 3-retters meny fra valgene ovenfor  

Vi tilrettelegger for allergier og spesielle behov.  

 

Barn under 12 år kan velge barnemeny som er følgende  

Fruktkreasjon, pasta/pølse/burger, badehotellets iskrem  

 

Menyvalget og allergier må være meldt inn til hotellet senest 14 dager før selskapet  
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